Solife

Kleiner gemischter Salat der Saison
mit Vinaigrette € 3,50

Sommerlicher Salat in Sauce Vinaigrette
mit gebratenem Zanderfilet € 11,90

Salat von Allgauer Wiesenkrautern
mit gebratenem Hahnchenbrustfilet und Melone € 8,90

Salat der Saison mit hausgebeiztem Saibling
mit Meerrettich-Creme fraiche und Orangenfilets € 8,90
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Gebranntes Ziegenkdsemousse
auf Citrus-Salat mit Thymian-Honig € 9,50

Tatar vom Raucherfelchen
mit sommerlichem Salatbouquet € 8,50
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Zucchinischaumsuppe mit gerdsteten Pinienkernen € 4,20

Tomatenessenz mit Pilzklésschen € 4,50
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,Guttinger Felchen“

Gebratenes Bodensee-Felchenfilet
bedeckt mit gediinsteten Zwiebeln, Cocktailtomaten
und sautierten Pfifferlingen mit gebutterten Kartoffeln € 15,90

Gebratenes Zanderfilet auf Ratatouille
mit WeiRburgundersauce und Fettuccini €

,Ratsstuben-Fischteller
Gebratene Filets vom Felchen, Saibling und Kretzer
auf Schnittlauchsauce mit Reichenauer Gemiise
und Butterreis €
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Gebratenes Hahnchenbrustfilet auf Tomaten-Lauch-Ragout
mit Pesto-Nudeln € 12,90

Kalbsschnitzel Wiener Art
mit Kartoffel-Pfifferling-Salat
und kleinem Beilagensalat € 15,90

Gebratene Schweinemedaillons
auf Pfifferlingen a la creme
mit hausgemachten Spatzle € 15,90

Gebratenes Kalbsriickensteack
auf Kirsch-Pfeffer-Sauce mit Mandelbrokkoli
und Kartoffelptrree € 20,50
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Fettucchini in Tomaten-Basilikum-Sauce
mit geraspeltem Feta-Kése
€8,90

Hausgemachte Ravioli geftullt mit Ricotta

und getrockneten Tomaten mit sautierten Pfifferlingen
in Truffelschaumsauce € 9,90
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Caipirinhacreme mit Himbeergranita € 5,90

Kirsch-Yoghurt-Mousse
mit Bourbon-Vanilleeis und Lavendelzucker € 5,90



